IGT Alpi Retiche

Bianco “Chiavennasca” 2023

La prima uva raccolta, proveniente dai vigneti di tutte le Alpi Retiche,

partendo dalla Costiera dei Cech e arrivando fino a Berbenno. 4P

% 100% Nebbiolo (Chiavennasca) vinificato in bianco

Esposizione a sud
300-500 m s.l.m.

Uve raccolte in cassette da 4/5 kg e lasciate appassire qualche giorno
prima di essere pressate sofficemente.

Fermentazione, invecchiamento e maturazione vengono
prevalentemente svolte in barrique di legno rovere e acacia. Ogni 10
giorni viene effettuato all'interno delle barrique il Batonnage, per far
risalire le nobili fecce fini dal fondo della botte. ALPI RETICHE

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

Dopo circa 4 mesi in botte viene stabilizzato in acciaio e imbottigliato.

al massimo la sapidita e la freschezza, dando corpo e struttura a un
vino giovane.
Delicati aromi di mela Golden, fiori freschi e frutta secca.

: ] L'uso della barrique, soprattutto nella fase di fermentazione, esalta
ﬂl Temperatura di servizio consigliata a 10°.
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% Prima annata di produzione: 2016
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